
쏟쎭쎴쏍쎷新春썡썲썸2024�
御予約開始쎅썫案内

今年もワインと⼀緒にお楽しみ頂ける様なオードブル冷菜と、�
真空パックで、三が⽇までお楽しみ頂ける煮込み料理を詰め合わせた�

2段重でご⽤意致します�
是⾮、フィオッキのお節で華やかな新年をお迎え下さいませ�

フィオッキ新春おせち2024  
2~3名様分量 ¥28.000-(税込)

⼀の段�
・キャビアとブリニー・鶏のガランティーナ�
・野菜のピクルス・牡蠣の燻製コンフィ�
・チーズのマリネ・⽳⼦とパプリカの煮込み�
・鰆の⼩松菜巻きコンフィ・⿅のテリーヌ�
・栗のマンテカート・息吹サーモンのマリネ�
・海⽼とポルチーニ茸のソットオーリオ�

※内容は仕⼊れにより�
変更になる場合がございます�

ニの段�
・「コテキーノ」�
⾃家製サラミとレンズ⾖の煮込み�

・「バッカラヴィチェンティーナ」�
⼲し鱈のミルク煮込み�ポレンタ添え�

・「ブラザート」�
⽜頰⾁のピエモンテ⾵�⾚ワイン煮込み

○御予約について�
・締切�12⽉15⽇(※予定数に達した場合、早期に締切とさせて頂きます）�
・店頭⼜はお電話にて承ります。�
03-5787-7667(ポルタ)⼜は03-3789-3355（フィオッキ）�
・お⽀払い完了後、御予約確定とさせて頂きます。�

◯お⽀払い⽅法�
・現⾦、クレジットカード、せたがやPAY等電⼦マネーご利⽤頂けます。�
・お振込みの場合�

りそな銀⾏�祖師⾕⽀店�普通�1472269�ホリカワリョウ宛�
※お振込み⼈名義はご予約のお名前と統⼀して頂きます様、�

お願い申し上げます


